
 ニッスイ ニチレイフーズ

 冷凍 冷凍

今回は、１１月・１２月合併号となっておりますので、今年の配布は今回が最後となります。 八ヶ岳野辺山高原牛乳を使用し、かにの 湯煎調理でもまるで揚げたてのようなサクッと感が

本年も増田屋をご愛顧いただきましてありがとうございます。来年もより一層、お客様に 風味を加えたクリーミーコロッケです。 あるクリームコロッケです。【調理方法】凍ったまま

喜んでいただけるサービスの提供に努めて参ります。2026年もよろしくお願い致します。 【調理方法】170～180℃の油で約3分30秒間 袋ごと、沸騰したお湯で約２５分間ボイル

750ｇ（１５個） 60ｇ×5個

ＪＦＤＡ ニッスイ

ニッスイ ふくなお 冷凍 冷凍

冷凍 冷凍 馬鈴薯にカニ身を加え、粗めのパン粉を使用して、 とろーりなめらかかにクリームコロッケです。

お魚のすり身と植物性素材を主原料にしたヘルシーな 豆腐を配合し、弾力と付着性を抑えた サクサク感をアップ。カニの風味がより一層 解凍耐性、過加熱耐性があり、パンクしにくい仕様です。

魚肉練り製品です。1/4カット5ｍｍスライス。 やわらか豆腐白玉です。おやつや汁物など様々な 口の中で広がります。【調理方法】170～180℃の油で約４分間 【調理方法】170～180℃の油で約3分間

自然解凍、流水解凍可能。減塩・カルシウム入り。 料理にお使いください。約8ｇ／個。 40ｇ×12個 35ｇ×10個

※東亜食品　魚肉ソーセージ半月スライスより切替品。 味の素冷凍 ＪＦＤＡ

500ｇ 約500ｇ（約60個入） 冷凍 冷凍

ＪＦＤＡ ＪＦＤＡ 北海道産濃縮乳を使用したなめらかなクリームに、 国産の馬鈴薯と野菜を使用し、

常温 常温 かにをたっぷり加えた贅沢なコロッケです。 粗めのサクサクパン粉で仕上げた野菜コロッケです。

旨味のある大豆サラダ油と淡白な風味の菜種 「サラッ」と軽い風味に仕上がり 【調理方法】170～180℃の油で約5分間 【調理方法】170～180℃の油で約4分～５分間

サラダ油をブレンドしたサラダ油です。 コシが強く、コレステロールゼロ。 70g×20個 75ｇ×10個

1.5ｋｇ 1.5ｋｇ 味のちぬや 味のちぬや

日清オイリオ 冷凍 冷凍

常温 　【サービス品】ご希望の方に 彩り豊かな野菜を使用し、ほんのり甘口に 彩り豊かな野菜（人参、玉葱、とうもろこし、

　　それぞれひとつずつ差し上げます。 仕上げた、野菜コロッケです。 グリンピース）を使用し、ほんのり甘口に仕上げました。

【調理方法】175℃位の油で3分30秒間 【調理方法】175℃位の油で4分～４分30秒間

３0ｇ 60ｇ×10個

ニチレイフーズ ＪＦＤＡ

冷凍 冷凍

湯煎調理でもまるで揚げたてのような 昔ながらの素朴な味に仕上げた牛肉コロッケです。

使いかけのピローを サクッと感のあるコロッケです。 スパイシーながらも、充分に甘さを引き出した

※ご注文の際には類似品がありますので、必ず『ピロー』とご指定下さい。 留めるクリップ 【調理方法】凍ったまま袋ごと、 懐かしいお肉屋さんの味わいです。

　 ※ご入用でしたらお申し付け下さい。 沸騰したお湯で約２５分間ボイル 【調理方法】１７０～１８０℃の油で約４～５分間

４ｋｇ×３Ｐ ４ｋｇ×３Ｐ ４ｋｇ×３Ｐ 65ｇ×５個 75ｇ×10個

小野食品 小野食品 味のちぬや ＪＦＤＡ

冷凍 冷凍 冷凍 冷凍

身質のよい国産ブリ使用。粉付し油で揚げた後、 丁寧に骨とりしたブリと、国産の大根を 冷蔵庫での解凍やレンジ、コンベクション 甘さたっぷりのかぼちゃを使用し、粗めのサクサクの

甘酢ダレで煮込みました。骨取り。 じっくりと煮込みました。 オーブンで簡単に調理できる便利なコロッケです。 パン粉で仕上げたかぼちゃコロッケです。

【調理方法】自然解凍又は湯煎（袋のまま８～１０分） 【調理方法】自然解凍又は湯煎（袋のまま８～１０分） 【調理方法】コンベクションオーブン 【調理方法】１７０～１８０℃の油で約４～５分間

300ｇ（約45ｇ×５切＋タレ75ｇ） 300ｇ（魚５切、大根10個） ２００℃　５個：約９分

極洋 キッセイ薬品工業 60ｇ×10個 75ｇ×10個

冷凍 常温 味の素冷凍 味のちぬや

淡泊な味わいで、ふんわりとした食感が特徴の 「のみや水」はまとまりが 冷凍 冷凍

「スケソウダラ」を使用した骨なし白身魚の よく離水が少ない新食感の水分補給ゼリー飲料です。 北海道産小麦100%の焼きたてパン粉を使用し、 鶏肉を使用した、惣菜向けの

煮付けです。しっかりとした味付に仕上げ、 液体などが飲み込みにくい方に！ヨーグルト風味の香料使用。 たっぷりのスイートコーンが入ったコロッケです。 ボリュームのあるコロッケです。

食べやすいようにタレに程良いトロミを加えました。自然解凍可能。ヨーグルト風味はヨーグルトは使用しておりません。 【調理方法】170～180℃の油で約5分30秒間 【調理方法】175℃位の油で５分間

40ｇ×５枚 150ｇ 70ｇ 100ｇ

マルサンアイ 味のちぬや 味の素冷凍

常温 冷凍 冷凍

１個に約60粒の大豆を使用。カルシウム（１本当り150ｍｇ）を 玉葱、人参、豚肉が入った、素朴で懐かしい 北海道産のじゃがいもに、程よくカレー味を

強化した豆乳飲料です。全病食専売品。 味付けに仕上げたカレーコロッケです。 効かせたスパイシーなコロッケです。

125ml 【調理方法】170℃位の油で4分～４分30秒間 【調理方法】１７5～１８０℃の油で約５分30秒間

60ｇ×10個 70ｇ

ニッスイ ＪＦＤＡ

冷凍 冷凍

ビタミン入り　レモンティー 八ヶ岳野辺山高原牛乳を使用し、ほたての 北海道産の馬鈴薯のおいしさたっぷりの

ビタミン入り　アップルティー 風味を加えたクリーミーコロッケです。 コロッケです。【調理方法】１７０～１８０℃の

ビタミン入り　ピーチティー 【調理方法】１７０～１８０℃の油で約３分30秒間 油で約３分～4分間

マルチビタミン入り　レモネード 750ｇ（１５個） 60ｇ×10個

カットりんごのご案内、栄養成分表、アレルゲンに関しましては裏面をご覧ください。

400ｇ

備考

30L分／袋

30L分／袋

30L分／袋

20L分／袋

規格

600ｇ

600ｇ

600ｇ
meito

風味安定性の高い菜種サラダ油と
クセがなく旨味のある大豆サラダ
油をブレンド、生食から揚げ物油
としても幅広くご使用頂けます。

メーカー名 商品名

   e-mail：masudaya@masudaya1965.com

   URL：https://www.masudaya1965.com

ピローが１個入るサイズ

品質のよい厳選菜種を使用。当社
独自のライト製法で仕上げまし
た。カラッとサクッと本当に
「油っこくない」プレミアム油で
す。

大豆原料100%の、旨味のある揚
げ物専用油。油切れがよく、カ
ラッと揚がります。

※別紙、キャンペーンチラシをご参照下さい。

25-11･12 号 給食ニュース 2025年11月1日

（株）増田禎司商店
 　TEL：042-654-2222 FAX：042-654-5049

おすすめ商品のご案内

コロッケ商品のご案内

キャンペーン商品のご案内

ほんのりヨーグルト風味

豆乳飲料 まめぴよ

やわらか煮魚 ブリの甘酢あんかけ

おさかなソー プチカット

ＮＫＲ白身魚の煮付

やわらか煮魚 ブリ大根

やわらか豆腐白玉

サラダ油 1.5ｋｇ キャノーラ油 1.5ｋｇ

サラダ油４ｋｇピロー 大豆白絞油４ｋｇピロー キャノーラ油４ｋｇピロー

ピロー立てかけケース

ピロー立てかけケース

水分補給ゼリー飲料のみや水

いちご味 バナナ味 ごまはちみつ味

コンベク・レンジ調理コロッケ

かにクリームコロッケ

クリーミーコロッケＲ（かに入り）

クリーミーコロッケＲほたて入り

かにクリームコロッケ70

ＮＥＷデリカコーンコロッケ70 デリカむかしのコロッケ

野菜コロッケ６０ｇむかしのコロッケ（野菜）

ＢＡＳＩＣポテトコロッケ

ＢＡＳＩＣデリカ南瓜コロッケ

ＢＡＳＩＣデリカ

ＢＡＳＩＣ カニコロッケ

ボイルでサクッとクリーミーコロッケ
（かに入り）

牛肉コロッケ

ＢＡＳＩＣデリカ
野菜コロッケ

（牛肉入り）

カレーコロッケ60ｇ ＮＥＷデリカカレーコロッケ70

ボイルでサクッとコロッケ

袋止めクリップ

＼新商品／



★栄養成分･ｱﾚﾙｹﾞﾝ表 アルファ米　レンジプラスシリーズの作り方
第1回： 11/5(水)締切 →11/11・12・13 お届け 品名 熱量kcal 水分g

たんぱく質
g

脂質g 炭水化物g 灰分g
ナトリウム

mg
カルシウム

mg
食塩相当量g 単位

第2回： 11/12(水)締切 →11/18・19・20 お届け 168 - 8.8 8.6 13.9 3.4 407 621 1.0 100ｇ
あたり

第3回： 11/19(水)締切 →11/25・26・27 お届け 132 73.6 2.3 5.3 18.4 0.4 78 31 0.2
100ｇ
あたり

独自の技術により褐変を抑え、 第4回： 11/26(水)締切 →12/2・3・4 お届け 900 0.0 0.0 100.0 0.0 0.0 0 - 0.0 100g
あたり

りんご本来のしゃきしゃきとした 第5回： 12/3(水)締切 →12/9・10・11 お届け 900 0.0 0.0 100.0 0.0 0.0 0 - 0.0
100g
あたり

美味しさを味わうことができます。 第6回： 12/10(水)締切 →12/16・17・18 お届け 900 0.0 0.0 100.0 0.0 0.0 0 - 0.0 100ｇ
あたり

　※締切日から翌々週の木曜日までの 第7回： 12/17(水)締切 →12/23・24・25 お届け 900 0.0 0.0 100.0 0.0 0.0 0 - 0.0 100ｇ
あたり

   　賞味期限になります。 900 0.0 0.0 100.0 0.0 0.0 0 - 0.0 100ｇ
あたり

2026年 212 63.0 10.6 12.3 12.7 1.4 371 4 0.9 100ｇ
あたり

※年末年始のお休みに伴い 第8回： 1/7(水)締切 →1/13・14・15 お届け 158 71.9 11.0 8.6 7.1 1.4 270 12 0.7 100ｇ
あたり

賞味期限の関係で 第9回： 1/14(水)締切 →1/20・21・22 お届け 92 75.8 14.5 0.3 7.9 1.5 326 12 0.8
100ｇ
あたり

12/26～1/12までの２週間納品が 第10回： 1/21(水)締切 →1/27・28・29 お届け 32 91.4 0.1 0.0 8.3 - 79 - 0.2 100ｇ
あたり

できませんのでご注意下さい。 第11回： 1/28(水)締切 →2/3・4・5 お届け 63 86.5 1.9 2.3 8.6 0.7 75 125 0.2 100ｇ
あたり

60 87.5 1.9 2.5 7.4 0.7 59 122 0.2
100ｇ
あたり

72 85.0 2.1 3.1 9.0 0.8 67 137 0.2 100ｇ
あたり

392 1.3 1.4 0.0 96.7 0.6 78 - 0.2
100ｇ
あたり

393 1.3 1.4 0.0 96.8 0.5 78 - 0.2
100ｇ
あたり

391 1.2 1.8 0.2 95.6 1.2 70 - 0.2 100ｇ
あたり

398 0.2 1.0 0.0 98.6 0.2 39 - 0.1
100ｇ
あたり

舌でつぶせるかたさのムースを使用したおかずセットです。 196 - 4.6 9.3 24.2 1.0 315 20 0.8 100ｇ
あたり

主菜、副菜(大)、副菜(小)の3種類のおかず入りです。トレイごと手軽に調理・提供できます。 288 52.6 6.4 20.5 19.5 1.0 236 44 0.6 100ｇ
あたり

【調理方法】※電子レンジ調理：凍ったまま､裏側にある点線に切り込みを入れ、 146 63.5 5.4 2.5 26.8 1.7 398 29 1.0 100g
あたり

電子レンジ（500W）で表示の時間を目安に加熱して下さい。加熱後3分間むらして下さい。 213 - 7.0 9.6 23.6 1.2 276 39 0.7 100ｇ
あたり

※蒸し調理：凍ったまま､裏側にある点線に切り込みを入れ、表示の時間を目安に蒸して下さい。 165 64.5 6.1 5.6 22.6 1.2 310 58 0.8 100ｇ
あたり

155 61.8 4.2 2.9 29.4 1.7 412 - 1.0 100ｇ
あたり

147 63.3 4.2 1.2 30.2 1.1 268 9 0.7 100ｇ
あたり

138 65.5 3.8 0.9 28.6 1.2 271 8 0.7 100ｇ
あたり

275 51.8 4.1 17.1 26.1 0.9 198 10 0.5 100ｇ
あたり

164 61.2 5.3 4.3 27.7 1.6 356 - 0.9 100ｇ
あたり

284 50.0 3.3 18.4 27.1 1.2 270 5 0.7 100ｇ
あたり

165 60.0 3.2 3.4 32.0 1.4 316 - 0.8 100ｇ
あたり

159 62.3 4.4 2.4 29.9 1.0 190 9 0.5 100ｇ
あたり

鮭のちゃんちゃん焼き すき焼き 150 63.6 3.4 1.5 30.4 1.1 320 5 0.8 100ｇ
あたり

れんこんの梅和え きんぴらごぼう 151 63.3 4.2 2.3 28.7 1.5 405 8 1.0
100ｇ
あたり

大根のコンソメ煮 かぼちゃのオレンジ煮 165 61.2 4.6 3.0 30.0 1.2 220 16 0.6 100ｇ
あたり

※レンジ加熱時間：2分40秒、蒸し：35分 ※レンジ加熱時間：2分20秒、蒸し：35分 198 - 4.7 9.4 24.3 1.0 315 21 0.8
100ｇ
あたり

165ｇ 165ｇ 148 62.9 4.6 2.2 28.5 1.7 390 - 1.0
100ｇ
あたり

56 85.9 0.4 0.1 13.4 0.2 9 3 Tr 100ｇ
あたり

294 105.9 13.4 13.9 29.7 2.1 647 68 1.6 1食（１６５
ｇ）あたり

332 99.8 13.9 16.2 33.3 1.8 538 63 1.4
1食（１６５
ｇ）あたり

　　　　・弊社営業日の下記日付は事務所業務休業の為、緊急で連絡が必要な際は、

  　　　　下記連絡先までご連絡ください。（弊社休業日は繋がりません。）

　 　　 　・11／8（土）、11／15（土）、12／6（土）、12/20（土）

22日 23日 24日 25日 26日 27日 28日 29日 30日 31日 1日 2日 3日 4日 5日

　　　 　 ・11／1（土）、11／22（土）、11／29（土）、12／13（土）、 （月） （火） （水） （木） （金） （土） （日） （月） （火） （水） （木） （金） （土） （日） （月）

　　　2026年1/4（日）・・事務所業務休業日(配送は通常通り承ります。) 営 営 営 営 営 営 営 営 営 休 休 休 休 営

業 業 業 業 業 業 業 業 業 業 業 業 業 業

※ ※ ☆

　※12/27（土）、12/28（日）→通常営業となります。
　☆1/4（日）→事務所業務休業日(配送は通常通り承ります。)

チルド

小麦、乳、大豆

小麦、乳、大豆

小麦、乳、大豆、鶏肉

小麦、乳、大豆、豚
肉、牛肉、りんご

小麦、乳、大豆、豚
肉、鶏肉、牛肉

小麦、乳、牛肉、
鶏肉、大豆、ゼラチン

小麦、乳、大豆、鶏肉

小麦、乳、大豆、豚肉、牛肉

小麦、乳、大豆

小麦、乳、大豆

小麦、乳、卵、さけ、
大豆、鶏肉、ゼラチン

小麦、乳、卵、オレンジ、牛肉、
ごま、大豆、鶏肉、豚肉、ゼラチン

りんご

えび、かに、小麦、卵、
乳、大豆、鶏肉、ゼラチ
ン

かに、小麦、卵、乳、
大豆、鶏肉、ゼラチン

かに、小麦、卵、乳、
大豆、ゼラチン
えび、かに、小麦、卵、
乳、大豆、鶏肉、ゼラチ
ン

かに、小麦、乳、大
豆、鶏肉、ゼラチン

えび、かに、小麦、卵、
乳、大豆、鶏肉、ゼラチ
ン

小麦、乳、大豆

小麦、卵、乳、牛肉、
大豆

大豆、バナナ

大豆、ごま、バナナ

りんご、もも

りんご

該当なし

該当なし

該当なし

小麦、大豆、ごま

小麦、大豆

小麦、大豆

りんご

大豆

ＢＡＳＩＣポテトコロッケ　１０入

昼・夜のムース食　鮭のちゃんちゃん焼き

昼・夜のムース食　すき焼き

アレルゲン

小麦、大豆

卵、大豆

該当なし

該当なし

該当なし

該当なし

ＢＡＳＩＣデリカ南瓜コロッケ１０入

ＮＥＷデリカ　コーンコロッケ７０

デリカ　むかしのコロッケ

カレーコロッケ　６０ｇ（１０ケ単位）

ＮＥＷデリカ　カレーコロッケ７０

クリーミーコロッケＲほたて入１５個

ＢＡＳＩＣデリカ野菜コロッケ１０入

むかしのコロッケ（野菜）

野菜コロッケ６０ｇ（１０ケ単位）

ボイルサクッとコロッケ（牛肉入り）

ＢＡＳＩＣデリカ牛肉コロッケ１０入

コンベク・レンジ調理コロッケ

マルチビタミン入りレモネード

クリーミーコロッケＲカニ入１５個

ボイルサクッとクリーミーコロッケ（かに入り）

ＢＡＳＩＣ　カニコロッケ１2個入

かにクリームコロッケ３５ｇ×１０個

カニクリームコロッケ７０

ＮＫＲ　白身魚の煮付　４０ｇ×５

水分補給ゼリ飲料のみや水ヨーグルト

豆乳飲料　まめぴよ　いちご

豆乳飲料　まめぴよ　バナナ

豆乳飲料　まめぴよ　ごまはちみつ

ビタミン入り　ピーチティー

ビタミン入り　アップルティー

ビタミン入り　レモンティー

ＪＦＤＡ　キャノーラ油１．５ｋｇ

日清サラダ油　４ｋｇ　ピロー

日清大豆白絞油　４ｋｇ　ピロー

日清キャノーラ油　４ｋｇ　ピロー

やわらか煮魚　ブリの甘酢あんかけ

やわらか煮魚　ブリ大根

副菜(大):

500ｇ袋入り　(1Ｐに24～30切れ入)

主菜:

副菜(大):

199-577-200

388-500-500

023-960-531

668-960-10

199-577-230
◆上記以外にも「昼・夜のムース食」在庫商品のラインナップがございます。お問い合わせ下さい。

コード

023-506-01

197-539-03

2025年12月

610-056-14

610-056-15

124-056-152

おさかなソー　プチカット

カットりんご（１／８カット）業務用

ＪＦＤＡ　サラダ油　１．５ｋｇ

2026年1月

副菜(小):

395-463-40

105-554-10

382-501-8

382-503-01

023-960-530

副菜(小):

　　　　   ・・弊社休業日

主菜:

やわらか豆腐白玉

124-056-150

124-056-8

698-500-01

698-500-06

228-104-150

228-104-870

228-104-833

382-501-186

382-501-5

061-960-9

043-960-56

668-960-50

023-960-5

061-960-310

668-960-20

171-960-30

事
務
所

休
業
日

171-960-001

171-960-61

061-960-2

171-960-60

043-960-57

668-960-40

A08-960-63

668-960-30

年末年始 営業日のご案内

マルハニチロ 冷凍お弁当セットおすすめピックアップ商品のご案内

昼・夜のムース食 鮭のちゃんちゃん焼き 昼・夜のムース食 すき焼き

12/26～1/12までの納品はございません。


